
Aperitif

Miss Saigon! 3,80
Lychee Likör mit Sekt!

Erdbeerkuß!  3,80
Erdbeelikör mit Sekt

Tredici!  4,00
Campari, Orangensaft und Sekt 

Vorspeisen
Carpaccio vom Rind!    6,80
mit Hartkäse, Basilikum, Olivenöl und Baguette

Bruschetta!    3,80
Tomatenwürfel mit Basilikum, Knoblauch, Olivenöl und Hartkäse auf Röstbrot

Caesar Salad!    5,60
Blattsalate in Himbeervinaigrette mit Speckstreifen, Ctoutons und Hartkäse

Supppen
Flädlesuppe!    3,30

Rinderkraftbrühe mit Fleischklößchen!    3,30

Hauptgerichte
alle Hauptgerichte beinhalten einen Salat vom Büffet

Lachssteak    !  14,40
auf Dillrahmsoße mit Petersilienkartoffeln

„Seehofteller“!  13,80
Drei Medaillons vom Rind, Schwein und Pute 
mit Champignonrahmsoße und Kroketten

Zwiebelrostbraten !  15,50
mit Bratensoße und Spätzle

Hirschbraten !  15,00
in Rotwein-Karamelsoße, Preiselbeerbirne und Kroketten

Putengeschnetzeltes !  13,00
in Pommery-Senfsoße mit Röstitalern

Vegetarisch

Canneloni! ! ! !             11,80
mit Brokkoli-Ricottafüllung in Tomatensoße
und Mozzarella überbacken dazu Salat vom Büffet

Naturparkteller! ! !

Schweinerückensteak !!          12,00     
mit Bratkartoffeln, Gemüse und Kräuterquark 
im gusseisernen Pfännle serviert, 
dazu 1/4 l Wein oder Apfelsaft

Weinempfehlung

Weißherbst 
Cleebronner Spätburgunder

Pinot Grigio
Casal Busol

Riesling 
Nordheimer Sonntagsberg

Nero d`Avola
Corte dei Mori

Lemberger
Nordheimer Sonntagsberg

Biersorten

Paulaner Export

Paulaner Hefeweizen

Bitburger Pils



American Steakhouse
alle Steaks vom Lavasteingrill enthalten ein ofenfrisches Röstbrot und eine Beilage nach Wahl.

Wir verwenden ausschließlich Rindfleisch aus Freilandhaltung.

!      200g    Rohgewicht   300g!

Hüfsteak!     12,50!  16,50!
aus dem Herzstück der Rinderhüfte

Rib Eye Steak!     13,60!  18,00
aus dem Zwischenrippenstück mit kleinem Fettauge

Rumpsteak!     15,80!  20,00
von ausgewählten jungen Rindern, Kernig und Zart

Rinderfiletsteak!     18,80!  22,90
aus dem zartesten Teil vom Rind

T-Bone Steak                             500-600g! !  25,50!
typischer T-Knochen mit Roastbeef und Filetanteil

„Surf & Turf“! !  17,30
200g Rumpsteak mit drei Riesengarnelen

Putenspieß                                 3 x 80g! !  11,80

Lachssteak                                 250g! !  13,80

Beilagen nach Wahl

Salat vom Büffet ! Champignons&Zwiebeln
! frisch in der Pfanne gebraten
Wedges! Maiskolben
Kartoffelecken mit Schale! auf dem Lavasteingrill zubereitet
French Fries! Criss Cuts
Pommes frites! Kartoffelspezialität im Gitter Look
Baked Potato ! Fried Potatos
Ofenkartoffel mit Sour Cream! knusprige Bratkartoffeln

jede weitere Beilage  2,40

Zum Dazubestellen

Champigonrahmsoße!  1,20
Sour Cream!  0,80
Kräuterbutter!  0,50
Mango Dip!  0,50
Salsa Dip !  0,50

Kids Corner
Puty the Kid!  8,30
zwei Putensteaks mit einer Backkartoffel, Sour Cream und Röstbrot
Route 66 Burger!  5,80
Saftiger Burger mit Pommes frites und Ketchup
Paniertes Schnitzel mit Pommes frites !  6,30
Paniertes Schnitzel mit Spätzle und Bratensoße!  6,50
Spätzle mit Bratensoße!  3,00
Pommes mit Ketchup!  2,50


